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WEINE AUS DEM SEEFELD OHNE SCHISCHI 



 
VERKAUFSBEDINGUNGEN 
 
Die angegebenen Preise sind freibleibend. Die Mehrwertsteuer ist in den Preisen inbegriffen. Das Angebot ist unverbindlich. 
Zwischenverkauf vorbehalten. 
 
Öffnungszeiten: Montag geschlossen 
 Dienstag bis Freitag: 10:00 – 12:30 Uhr  und  14:00 – 19:00  Uhr 
 Samstag 09:00 – 16:30 Uhr 
 
Geschenkgutscheine: stellen wir gerne auf den gewünschten Betrag aus 
 
Gebinde: Für alle 100cl-, 50cl-, 25cl- und 20cl-Wein-Pfandflaschen beträgt das Depot Fr. -.30. Nur das von uns 
 gelieferte Leergut (auch 75cl-Flaschen) wird zurückgenommen. 
 
Lieferungspesen: - 10 Fr. für Lieferung in der Stadt Zürich 
 - 20 Fr. für Lieferung im Kanton Zürich 
 - 30 Fr. für Lieferung ausserhalb des Kantons Zürich 
 - ab ca. 50 km werden die Transportspesen unseres Transporteurs weiterverrechnet 
 Je nach Anzahl Flaschen kann auch der ev. günstigere Posttarif verrechnet  werden. 
  
Rabattsystem Beim Bezug von Wein ab einem gewissen Gesamtwert (ohne Aktionsware, Spirituosen, Biere,   
 Alkoholfreie Getränke,  Verpackungsmaterial und ohne sonstige Spesen) erhalten Sie 
 folgende Rabatte: 
 - Abholung und Barzahlung/Maestro(EC-direkt)/Postcard ab Fr. 100, 4 % Rabatt  
  ab Fr. 1'000, 5 % Rabatt  
 - Lieferung: ab Fr. 1'000, 4% Rabatt 
  ab Fr. 5'000, 5% Rabatt 
                bei Vorauszahlung (bei Neukunden obligatorisch): zusätzlich 1 % Rabatt 
Zahlungsbedingungen: Zahlung nach Rechnung: Zahlung innert 20 Tagen: rein netto. 
 
Jahrgangswechsel: Falls es weniger vom bestellten Jahrgang an Lager hat, werden wir mit dem neuen auffüllen. 
 
 
 
 
Verpackungen 1er 2er 3er 4er 6er 12er 
 
Holzkisten Schiebedeckel 11.00 12.00 15.00 16.00 19.00  
Trag-Geschenkkarton 2.50 2.50 2.50  2.50  
Geschenkkarton für Magnum 5.00 
Tragtasche mit Kordel 1.50 
Postkarton 4.00 6.00 9.00  10.00 15.00 
Postkarton Magnum 8.00      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Seite 2     April 2019 



    37,5cl 50cl 75cl 

W E I S S W E I N E 
  
SCHWEIZ 
 

 Romandie 
2018 Chasselas Romand, Chantevigne      6.70 
 

 Thurgau 
2018 Sauvignon-blanc, Weinfelden, Wolfer      21.00 
2018 Pinot-Gris, Weindelden, Wolfer       
2018 Sequana weisse Assemblage (Blauburgunder/Grauburgunder/Sauvignon-blanc), Wolfer  22.00 
 

 Zürich 
2018 Truttiker Federweisser (Pinot noir), Zahner      13.50 
2016 Langenmooser Riesling X Sylvaner, Truttikon, Zahner     15.50 
2016 Truttiker Weissburgunder Barrique, Zahner    11.50  19.90 
2018 Zürichsee Räuschling, Lüthi, Männedorf      19.80 
2017  Zürichsee Räuschling R3, Meilen/Stäfa/Männedorf, Schwarzenbach/Rütihof/Lüthi   31.50  
2018  Zürichsee RieslingXMadeleine-Royal, Lüthi, Männedorf     17.00  
2018 Zürichsee Scheurebe, Lüthi, Männedorf      25.50  
2018 Staatsschreiber, Cuvée Blanc Prestige, Staatskellerei Zürich (Pinot-noir/RXS/Muscat/Gewürztr)  14.50  
2018 Stadt Zürich Riesbach, Räuschling, Landolt   20.00 
2018 Stadt Zürich Riesbach, Kerner, Landolt   20.00 
 

 Graubünden 
2018 Fläscher Pinot blanc, Davaz   22.00  
2016 Fläscher Chardonnay Gräba, Davaz   36.00  
 

 Neuchâtel 
2018 Auvernier Non filtré (Chasselas), de Montmollin   11.50 
2018 Grillette Sauvignon-blanc Les Caderosses, Domaine de Cressier Les Premiers   24.00 
 

 Vaud 
 La Côte (Chasselas) 
2018 Morges Grand Cru, Bolle   11.50  
2011 Ch. de Châtagneréaz, Mont-sur-Rolle 1er Grang Cru   28.50 
2017 Ch. de Châtagneréaz, Mont-sur-Rolle 1er Grand Cru   16.50 
2018 Vinzel Parmelin, Domaine de la Croix   14.50 Bio 
 

 Lavaux (Chasselas) 
2018 Ch. Du Châtelard (Montreux), Fonjallaz   13.00 
2018 Epesses La République, Fonjallaz 9.50  17.00 
2018 St-Saphorin La Rionde, Fonjallaz   17.50  
2017 Dézaley l'Evèque, Fonjallaz 2016: 12.30  22.50 
2017 Dézaley Clos des Moines Grand Cru, Ville de Lausanne   31.50 
 

 Chablais (Chasselas) 
2018 Yvorne Ch. Maison Blanche, Grand Cru   22.50 
2016 Aigle St-Eloi, Bujard   17.00  
 

 Ticino 
2018 Lepre, Merlot bianco, Terreni alla Maggia   14.00  
2018 Kerner, Terreni alla Maggia   16.00  
11/12 Velabona Chardonnay, Christian Zündel, Beride   39.50  
 

 Wallis/Valais 
2017 Petite-Arvine Réserve des Administrateurs, Cave St-Pierre (2015)  15.70 19.50  
2010 Arvine Réserve, JR. Germanier   36.50 
2016 Johannisberg Domaine des Crêtes, Vocat   15.00 
2015 Muscat de Sierre, Domaine des Crêtes, Vocat   17.50 
2016 Heida (Païen/Savagnin) de Sierre, Domaine des Crêtes, Vocat   19.50 
2015 Heida (Savagnin/Païen) Visperterminen, St. Jodern  18.00  
2013 Heida Veritas (Savagnin/Païen), Visperterminen, St. Jodern   48.50 
2016 l’Ambassadeur (Heida(Savagnin Blanc)/Ermitage(Marsanne Blanche)/Petit-Arvine) Domaine Salquenen, Mathier  42.50 
 

 
GRIECHENLAND 
 
 
ITALIEN 
 Piemonte 
2018 Arneis Langhe Runcneuv, Sarotto   13.00 
 
 Friuli-Giulia-Venetia 
2017 Chardonnay Prestige, San Simone   9.50 
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Weissweine: Italien Fortsetzung, Spanien, Portugal Frankreich 35/37,5cl 50cl 75cl  
 

 Südtirol, Alto Adige/Trentino 
2007 Gewürztraminer Kolbenhof, Hofstätter   30.50  
2017 Sauvignon blanc  St. Valentin, St. Michael   32.50  
2015 Gewürztraminer, Castel Firmian, Mezzacorona   12.00  
 

 Veneto 
2018 Lugana Ca`Lojera, Tenuta Tiraboschi   16.50 
2018 Chardonnay Garda, Santa Cristina   15.50 
2018 Pinot-Grigio Borgo Stajnbech, Lison-Pramaggiore, Adriana Marinatto   15.50 
2018 Sauvignon Bosco della Donna Borgo Stajnbech, Lison-Pramaggiore, Adriana Marinatto   17.00 
 

 Puglia 
2018 Negroamaro bianco, Mavrio   16.50  
 

 Sardegna 
2017 Cala Silente, Vermentino di Sardegna   15.50  
 

 Sicilia 
2018 Fatascià Grillo   9.90 
2016 Bianco di Sicilia, Carricante, Tenuta Aglaea   25.00 Bio 
 
SPANIEN 
 Bierzo 
2016 Godello blanco, Dominio de Tares   22.00 
2015 Valdesil, Pezas da Portela, Valdoerras   34.00 
 Rueda 
2017 Carramimbre Verdejo   11.50  
 La Rioja 
2016 Rioja blanco El Castro de Altos R, Viura/Malvasia   13.50 
 Aragón 
2017 Botijo Garnacha Blanca, Bodegas Frontonio, Valdejalón   12.50 Vegan 
 Catalunya 
2017 Mabre blanco Emporda, Empordalia (Garnacha blanca)   15.00  
  
PORTUGAL 
2015 Vinho Verde Aphros Loureiro, Quinta Casal do Paco   16.00 Bio 
  
FRANKREICH 
  

 Val de Loire 
2018 Sancerre Domaine Daulny 12.50  21.50  
2015 Pouilly-Fumé Arret Buffate, Domaine Tinel-Blondelet   24.50 
 

 Bourgogne 
 

 Chablis 
2014 Chablis classique, P. Bouchard   18.60  
2016 Chablis 1er Cru Fourchaume Vieille Vignes, Pascal Bouchard   35.50  
 

 Côte de Beaune 
2015 Meursault Les Narvaux, David Moret   71.00 
2015 Puligny-Montrachet, Henry Darnat   42.50  
2007 Chassagne-Montrachet 1er Cru Virondot, Dom. Morey Marc   69.50  
2011 Corton-Charlemagne Bonneau du Martray, Grand Cru   155.00 
 

 Beaujolais 
2018 Ch. du Châtelard, Le Secret de Chardonnay   17.50 
 

 Mâconnays 
2016 Pouilly-Fuissé, Moillard-Grivot   28.50  
2015 Viré-Clessé, Domaine Guillemot-Michel (Demeter)   28.00 Bio 
 

 Vallée du Rhône 
2017 Ch. d’Aigueville blanc, Côtes-du-Rhône (Viognier/Roussanne/Clairette)   8.50 
2017 Côtes du Rhône blanc (Viognier/Roussanne/Marsanne), Guigal   12.50 
2013 Châteauneuf-du-Pape, Domaine St-Préfert   45.00 Bio
  

 Côtes de Gascogne 
2018 La Gascogne Gros Manseng/Sauvignon blanc, A. Brumont   11.00  
 

 Languedoc-Roussillon 
2018 Sauvignon blanc du pays d'Oc, Les Jamelles   11.00  
2018 Muscat sec du pays d'Oc, Les Jamelles   11.00 
2018 Viognier du pays d'Oc, Les Jamelles   11.00  
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Weissweine: Frankreich Fortsetzung, Österreich, Deutschland, Luxemburg; Roséweine 37,5cl 50cl 75cl  
 
 Bordeaux 
2015 Sauvignon Gris, Château de Bellevue, Lussat-St-Emilion   16.50 Bio 
2011 Ch. Smith Haut Lafitte blanc, Pessac-Léognan   117.00 
2017 Ch. Haut-Bessac, Entre-deux-mers (80 % Sauvignon-blanc/Muscadelle)   14.50 
2018 Ch. Montlau, Moulon, Entre-deux-mers (55 % Muscadelle/30 % Sémillon/15 % Sauvignon-blanc)  13.50 
2015 Ch. Le Grand Verdus blanc Vertige (Sémillon/Sauvignon-blanc)   16.50  
 

ÖSTERREICH 
 Niederösterreich 
2017 Grüner Veltliner Klassik, Artner   15.00 
2017 Gelber Muskateller Carnuntum, Artner   16.50 
2016 Massive.a, Chardonnay, Artner   43.00 
2018 Grüner Veltliner Federspiel Terrassen, Domäne Wachau   15.00  
2017 Riesling Smaragd, Domäne Wachau   23.00  
2013 Grüner Veltliner Federspiel, Wachau, Knoll   22.00  
11/12 Grüner Veltliner Smaragd Ried Kreutles, Wachau, Knoll   29.50 
2012 Grüner Veltliner Smaragd Ried Loibenberg, Wachau, Knoll   37.50  
12/13 Riesling Smaragd Ried Loibenberg, Wachau, Knoll  41.-/38.50 
 

   
 

   

DEUTSCHLAND 
 Mosel 
2013 Riesling trocken, Kettern   16.90 
2014 Riesling feinherb, Kettern, Mosel   17.00 
2015 Rätzelhaft feinherb (Riesling/Weissburgunder) FIO, Kettern/Niepoort   16.50 
2013 Goldtröpfchen Riesling Kabinett, Zappelphilipp, Kettern   19.00 
2016 Teppo Riesling Mosel, FIO Kettern Niepoort   22.00 
2016  Orange Jo Jo Riesling, Piesporter Freudenberg, Kettern   26.00 
 Nahe 
2012 Riesling Tonschiefer, Dönnhoff   22.50 
2012 Riesling Höllenpfad, Dönnhoff   34.00 
2012 Riesling Dellchen, Grosses Gewächs, Dönnhoff   55.00 
 Pfalz 
2016 Riesling Paradiesgarten, von Winning, Deidesheim   19.50  
 Rheingau 
2013 Riesling VDP Erbach Siegelsberg Grosses Gewächs, Weingut Eser, Oestrich-Winkel   29.60 
 Rheinhessen 
2018 Grauburgunder trocken Edition F, Geils   13.50 
2018 Riesling trocken Edition F, Geils   13.00 
 Franken 
2017 Silvaner Spätlese 1. Lage, trocken, Escherdorfer Lump, Sauer   26.00 
 
Luxemburg 
2018 Auxerrois Remich Hopertsbour, Gales, Mosel, Luxemburg   15.50 
  
 

R O S É W E I N E 
2018 Neuenburg Oeil de Perdrix Pinot noir, Cave de La Béroche   16.00 
 

2018 Zürich Zürichsee Saigné Pinot noir, Männedorf/Stöfa, Lüthi   18.50 
 

2018 Venezien Pinot-Grigio Paladin   10.00 Vegan 
2018 Sardinien Tre Torri, Carignano, Santadi   11.00 
 

2018 Côtes de Provence Ch. Mira Luna, Côteaux Varois (Syrah/Cinsault)   22.50 Bio 
2018 Saint-Chinian Languedoc Domaine Castan Terroir des Mazets   15.50 
2017 Languedoc-Roussillon Domaine Raissac Les Lys (Cabernet-Sauvignon)   12.00 
2018    Clair de Gris, Grenache Pays d'Oc, Les Jamelles   11.00 
2018    Miraflors, Domaine Lafage (Grenache gris/Mourvèdre)   13.80 
2016 Côtes du RhôneCh. d’Aigueville, Côtes du Rhône (Grenache/Cinsault/Carignan)   8.50 
 

 Champagne Jacquart brut, rosé   58.00 
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Rotweine: Schweiz 37,5cl 50cl 75cl  
 

R O T W E I N E 
SCHWEIZ 
 Schaffhausen 
2017 Hedinger Beerli Wilchingen    12.00 
 

 Zürich 
2013 Eglisauer Pinot noir Barrique, Pircher   35.00 
2014 Truttiker Pinot noir Barrique, Zahner   23.50 
2017 Zürichsee Pinot noir, grosses Holzfass, Lüthi   19.80 
2017 Zürichsee Pinot noir Barrique, Stäfa/Uerikon, Lüthi   29.90 
2017 Stadt Zürich Pinot noir (Riesbach + Hottingen), Landolt   20.00 
2016 Stadt Zürich Zweigelt (Riesbach), Landolt   23.00 
2017 Staatsschreiber, Züricher Blauburgunder Auslese, Staatskeller   14.50  
 

 Thurgau 
2018 Iselisberger Blauburgunder, Hausammann   10.60 15.80 
2016 Weinfelder Pinot noir Sélection Ottenberg, Wolfer   21.00 
14/16 Weinfelder Pinot noir Grand Vin Ottenberg, Wolfer   31.00 
2017 Weinfelder Sequana, rote Assemlage (Regent/Léon-Millot/Garanoir/Blauburgunder), Wolfer   22.00  
 

 Graubünden 
2017 Fläscher Pinot noir, Davaz   19.00 
2017 Fläscher Pinot noir Grond, Davaz 15.50  28.00 
15/16 Fläscher Pinot noir Barrique, Uris, Davaz   41.00 
2017 Malanser Blauburgunder, von Salis  9.50 18.00 
2017 Jeninser Pinot noir vom Lindenwingert, Sprecher von Berneck, Jan Luzi   27.50  
13/14/15 Jeninser Pinot noir vom Pfaffen/Calander, Sprecher von Berneck   46.-/39.50  
2011 Churer Blauburgunder Gian-Battista, von Tscharner   59.00  
 

 Neuchâtel 
2012 Grillette Cabernet-Franc, Les Palins, Domaine de Cressier   27.00 
2016 Grillette Graf Zeppelin Pinot-noir Réserve «à Cressier», Domaine de Cressier   38.50  
 

 Vaud 
2018 Salvagnin 4D, Bolle   9.50 
2017 Ancora, Galotta/Merlot, vin de pays suisse   18.00 
 

 Wallis/Valais 
2016 Pinot noir du Père Mayor, Sierre, Cave Vocat 8.90  16.00 
2016 Humagne rouge Classic de Sierre, JR Germanier   19.80 
2015 Syrah Classic, JR Germanier   19.50 
14/15 Syrah Cayas Réserve, JR. Germanier   44.00 
2017 Syrah Chamoson Vieille Vignes Simon Maye + fils   58.00 
2016 Cornalin Maître de Chaîs, Provins   28.00  
 

 Genf/Genève 
2016 Gamay-sauvage Sélection T(atasciore), Jean-Pierre Pellegrin   33.50 
2016 Pinot-noir Sélection T(atasciore) (Bourguignonne), Jean-Pierre Pellegrin   48.00 
 

 Ticino 
 Sopraceneri 
2015 Usignolo, Merlot, Terreni alla Maggia   13.50 
2016 Barbarossa, Merlot Riserva, Terreni alla Maggia   11.30 18.00  
2015 Querceto, Merlot barrique, Terreni alla Maggia   38.00 
2010 Conte di Luna, Merlot/Cab-Sauv. Rivera, W. Stucky   55.00 
 

 Sottoceneri 
2016 Sottobosco, Tenimento dell’Ör, Agriloro (CS/Merlot/CF/P.Verdot/Gamaret)   36.00 
2016 Merlot Riserva, Tenimento dell'Ör, Agriloro   47.00 
10/12 Terraferma Merlot Beride, Ch. Zündel  43.50/40.50 
2014 Sassi Grossi Merlot, Gialdi   52.50 
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Rotweine: Italien 37,5cl 50cl 75cl 
 
ITALIEN 
 Piemonte 
2017 Langhe Bric Amel (Nebbiolo/Barbera), Marchesi di Barolo   20.50 
2018 Barbera d'Alba Briccomacchia, Sarotto   12.00 
2016 Barbera d’Alba Ruvei, Marchesi di Barolo (Barbera/Nebbiolo)   17.00 
2016 Barbera d'Alba Elena la luna, Roberto Sarotto   20.50 
2016 Barbera d'Alba, Matteo Correggia   18.50  
2013 Dolcetto d'Alba di Diano, Costa Fiore, Claudio Alario   18.50  
2015 Roero (Nebbiolo), Matteo Correggia   21.00 
2014 Barolo Riserva Audace, Roberto Sarotto   27.00 
2011 Barolo Sarmassa, Marchesi di Barolo   48.00 
2007 Barolo Falletto di Serralunga d'Alba, Bruno Giacosa  130.-/160.-  
2014 Barbaresco Gaia Principe, Roberto Sarotto   29.00 
2009 Barbaresco Asili, Bruno Giacosa   132.00  
 

 Trentino-Alto Adige/Südtirol 
2017 Lagrein St. Michael   16.00  
2018 St. Magdalener Schallerhof, Castelfelder   15.00 
2015 Teroldego Rotaliano Castel Firmian, Mezzacorona   10.00 
2013 Teroldego Rotaliano Riserva Castel Firmian, Mezzacorona   12.50 
2013 San Leonardo (Cabernet-Sauvignon/Cab-Franc/Merlot)   59.00  
 

 Veneto 
2017 Cabernet-Franc, Borgo Stajnbech, Lison-Pramaggiore, Adriana Marinatto Valent   15.50 
2013 Rosso delle Venezie, Stajnbech (Refosco/Cabernet-Sauvignon)   18.00 
2016 Phigaia, Montello Colli Asolani, Serafini e Vidotto, (C-F/C-S/Merlot)   25.00 
2015 Cabernet-Sauvignon Santa Cristina, Peschiera del Garda   25.50 
2015 Valpolicella classico superiore, Zenato   16.00 
2008 Valpolicella classico superiore Dal Forno, Romano   79.00 
2016 Ripasso Valpolicella cl. superiore, Arduini   19.00  
2014 Amarone Valpolicella classico, Arduini   39.50 
2013 Ripassa Valpolicella cl. Superiore, Ripasso, Zenato 15.80  24.00 
2012 Amarone Valpolicella classico, Zenato (2008/11) 25.00  42.50 
 

 Emilia-Romagna 
2016 Colombarone Sangiovese, Tenuta La Viola 11.00  18.00  
2013 Pethra Honorii, Sangiovese superiore Riserva, Tenuta La Viola   26.50  
2013 Vigna partivella 25 Forli Rosso (45 % CS/45 % Merlot/10 % Sang), Tenuta La Viola   44.00  
 

 Toscana 
2016 Chianti cl. Poggio al Sole, Davaz   16.50  
2015 Chianti Riserva Tre Borri, Corzano (100 % Sangiovese)    32.00 
2016 Chianti classico Castello di Volpaia   20.50 Bio 
2016 Chianti Castello di Volpaia Riserva (Sangiovese)   29.50 Bio 
2014 Vino Nobile di Montepulciano Pagliareto, Lunadoro (Sangiovese)   18.50 
2013 Brunello di Montalcino, Argiano (Sangiovese Grosso)   41.00 
2004 Solengo, Argiano (Cabernet-Sauvignon/Sangiovese Grosso/Merlot/Syrah)   51.50 
2013 Il Carbonaione (Sangiovese) Alta Valle delle Greve, Poggio Scalette   44.00 
 

2014 Maremma Il Maiano, Le Pupille (Sangiovese/Syrah/Cab-Sauv/Cab-Franc)   24.50 
2014        Saffredi, Le Pupille (Cabernet-Sauvignon, Merlot, Syrah)   61.00 
2014 Bolgheri Le Serre Nuove (CS/Merlot/CF/Petit Verdot), Ornellaia   53.50 
 Poggio al Grillo 
 Pinea, Bolgheri superiore 
 

 Umbria 
2014 Rubesco, Rosso di Torgiano, Lungarotti   15.50 
 

 Abruzzi + Puglia 
2015 Edizione 5 Autoctoni, Farnese   24.50 
 

 Campania 
2012 Onn'Anto Riserva, Nugnes (Aglianico Piedirosso)   35.50  
 

 Puglia 
2017 Primitivo del Salento Monticello, Brusa  5.50 6.90  
2017 Primitivo Salento amabile, Senza Parole  8.80 11.00  
2016 Silentium, Primitivo di Manduria   17.50 
2011 Fortunato Primitivo Tanrantino, Cantina Bianca   15.00  
2014 Primitivo di Manduria Sessantanni San Marzano   27.00 
2017 Negroamaro Senza Parole Purpureo   12.00 
2016 Negroamaro Salento, Mavrio 9.50  18.00  
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Rotweine: Italien Fortsetzung, Spanien 37,5cl 50cl 75cl 
 Sardegna 
2017 Galavera Fiara, Cagnulari (= Alicante/Bovale/Graciano)   19.00 
2017 Galavera Beranu, Cagnulari (= Alicante/Bovale/Graciano)   34.00 
2016 Cannonau Su’entu   17.50 
2016 Cannonau Nepente di Oliena   19.50  
2016 Rocca Rubia, Carignano Riserva, Santadi  13.50  19.50  
2014 Terre Brune, Santadi 2008: 23.50  40.00 
2009 Turriga (Cannonau/Carignano/Malvasia/Bovale), Argiolas  59.0/62.5  
 

 Sicilia 
2017 Fatascià Nero d’Avola   9.90 
2014 Etna Rosso Thalia (Nerello Mascalese), Tenuta di Aglaea   24.00 Bio 
2010 Etna Rosso n'Anticchia (Nerello Mascalese), Tenuta di Aglaea   45.00 Bio 
2017 Il passo verde, Vigneti Zabù (Nero d'Avola)   14.50 Bio 
 
 
 

 

SPANIEN 
 Formentera 
2016 Ophiusa, Cap de Barbaria (Cabernet-Sauvignon/Merlot/Monastrell/Fogoneu)   26.00 
2009 Cap de Barbaria (Cabernet-Sauvignon/Merlot/Monastrell/Fogoneu)   39.50 
 

 Mallorca 
2015 Obac Binigrau   25.00 
2015 Veran Bodegas Biniagual   32.00  
2015 Estel Estima, Terra de Falanis   19.50 
2016 An Negra AN/2   26.50  
 

 Navarra 
2018 Pleno Tempranillo, Bodegas Agronavarra   6.50 Vegan 
2014 Tandem Ars in vitro, Valle de Yerri, (Tempranillo/Merlot)   9.80 Vegan 
 

 La Rioja 
2014 El Castro de Altos R Reserva   18.00 
2015 El Coto Crianza, Seleccion Viñedos  8.80 10.80  
2014 Coto de Imaz Reserva, Seleccion Viñedos 2012: 11.50 16.50  
2012 Coto de Imaz Gran Reserva, El Coto   25.00  
2007 Rioja Puelles Gran Reserva   24.50 
2009 Viña Ardanza Reserva, La Rioja Alta (Tempranillo/Garnacha negra)   33.00  
2009 904 Gran Reserva, La Rioja Alta   56.00 
2008 Remirez De Ganuza Reserva (Tempranillo/Graciano)   58.00 
 

 Aragón 
2016 Campo de Borja Tres Picos Borsao, Garnacha   21.00 
2017 Calatayud Chapillon Cuvée Paul (Garnacha)   14.50  
 

 Katalonien 
 Ampurdan-Costa Brava 
2015  Empordà Passerell, Empordalià (Garnacha)   15.50 
 Montsant  
2016  Llenca Plana, Serra d’Almos, Terra de Falanis, Felanitx   16.50 
 

2016 Priorat Martinet Bru, Mas Martinet (Garnacha/CS/Merlot/Syrah)   27.50  
2015  Clos Martinet, Mas Martinet (Garnacha/Carignan/Syrah/CS/Monastrell)   65.00  
2011  Clos Figueras, Serras del Priorat   23.50  
07/09  Clos Figueras, Clos Figueres   82.00 
 

 Castilla Léon 
2015 Bierzo  Baltos tinto, Dominio de Tares (Mencia)   14.00 
2016  Cepas Viejas, Dominio de Tares (Mencia)   22.00 
2010  Losada, Viños de Finca (Mencia)   22.50 
 

2017 Ribera del Duero Carramimbre Roble, Bodegas Pingon (2016) 8.50  13.50 
2016  Carramimbre Crianza, Bodegas Pingon   20.50 
2014  Carramimbre Reserva, Bodegas Pingon   32.00  
2013  Montecastro   25.00 
15/16  Bosque de Matasnos (90 % Tempranillo/Merlot/Malbec/Garnacha)  39.00/40.50 
2016  Arzuaga Crianza (Tempranillo/Cabernet-Sauvignon)   28.00 
 

2015 Toro Dehesa Gago, T. Rodriguez   13.80 Bio 
2013  Gago, T. Rodriguez  24.50/23.- Bio 
2012  Terras de Javier Rodriguez   25.00 
 

 Extremadura 
2017 Mariposa Roja Barrica Tempranillo   12.50  
 

 Madrid 
2006 El Rincon (Syrah/Garnacha), Marques de Griñon   19.00  
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Rotweine: Spanien Fortsetzung, Portugal, Frankreich 37,5cl 50cl 75cl 
 
 Castilla La Mancha 
2014 Dominio de Valdepusa, Lesegut (Syrah/Petit Verdot/CS), Marques de Griñon   15.50  
2011  Caliza (Syrah/Petit-Verdot), Marques de Grinon   15.50 
2006  Summa Varietalis (Syrah/CS/PV), Marques de Griñon   28.50 
2010  Petit Verdot, Marques de Griñon   30.00  
2005  Syrah, Marqués de Griñon   35.00 
2006  Cab-Sauvignon, Marqués de Griñon   32.00  
2005  Eméritus, Dom. de Valdepusa, Marqués de Griñon   55.00 
2013 Ercavio El Señorito, Mas que Viños (Tempranillo)   22.00 
2016  Ercavio Roble, Mas que Viños, Tierra de Castilla (Tempranillo)   13.50 
2018 Quinta de Aves Syrah, Campo Calatrava, Tierra de Castilla   12.50  
 
 Valencia 
2014 Murviedro Reserva Audencia (Tempranillo/Cab-Sauvignon/Monastrell)   11.00 
2018 Murviedro Audentia Petit-Verdot, Valencia   9.50 
2015 Murviedro Cepas Viejas Sericis Bobal, Utiel-Requena   12.50 
 

 Alicante 
2016 Tarima Hill, Bodegas Volver (Monastrell)   15.00 
 
 Murcia 
2016 Carchelo „C“ (Monastrell/Syrah/CS)   10.50  
2017 Tapas Wine Collection, Carchelo (Tempranillo)   9.50  
 
PORTUGAL 
 Douro 
2014 Duas Quintas Reserva, Ramos Pinto (Touriga-Nacional/Tinta-Barroca)   39.00 
2010 Poeira Tinto, Quinta do Poeira (Touriga-Fr/Touriga-Nac./T-Barroca/Sousao)   47.50  
 Bairrada 
2014 Lagar de Baixo, Baga, Quinta de Baixo/Niepoort   23.00 
 Lisboa 
2017 Porta 6 tinto   11.50 
 Tejo 
2015 Picadeiro Pinot-noir/Touriga-Nacional, Quinta do Casal Monteiro, Almeirim   10.00 Vegan 
 Alentejo 
2015 Azamor   15.00 Bio 
2014 Azamor Petit Verdot   22.00 Bio 
2013 Azamor Selected   26.50 Bio 
 
FRANKREICH 
 Bourgogne 
 Côtes de Nuits 
2012 Nuits-St-Georges Les Charbonnières, Boisset   42.00  
 Gevrey-Chambertin    
 

 Côtes de Beaune 
2013 Santenay 1er Cru La Maladière, Boisset   34.00 
2012 Beaune 1er  Cru Sur Les Grèves, Clos St-Anne, Jaffelin   39.50 
2012 Pommard Les Vaumuriens, Boisset   42.00  
2007 Corton-Bressandes Grand Cru, Domaine Tollot-Beaut   104.00  
2015 Chorey Les Beaune, Les Beaumonts, Boisset   24.50 
2007 Volnay 1er Cru, Marquis d'Angerville   77.50  
 

2015 Beaujolais: Brouilly Réserve, Ch. de Pierreux   16.50 
 

 Vallée du Rhône 
2017 Ch. d’Aigueville, Côtes du Rhône, (Grenache/Syrah/Carignan/Mourvèdre)   8.50 
2015 Ch. d’Aigueville Massif d’Uchaux, Côtes du Rhône Villages (Grenache/Syrah/Carignan)   17.50 
2015 Côtes du Rhône Cuvée Sommelongue, Brunel   13.50 
2017 Côtes du Rhône Clos Beatus Ille, Isabel Ferrando   23.50 Bio 
2011 Châteauneuf-du-Pape, Domaine St-Préfert, Cuvée Classique, Isabel Ferrando   33.50  
2016 Châteauneuf-du-Pape Colombis, Domaine Isabel Ferrando   81.00 
2010 Châteauneuf-du-Pape Collection Charles Giraud, Dom. St-Préfert   200.00 
2013 Châteauneuf-du-Pape Collection Charles Giraud, Dom. St-Préfert   75.00  
2014 Châteauneuf-du-Pape, Ch. de la Gardine   36.00  
2014 St-Joseph, Guigal (Syrah)   26.00  
2004 Côte Rôtie, Ch. d'Ampuis, Guigal (Syrah)   130.00  
2015 Gigondas E. Guigal (Grenache/Mourvèdre/Syrah)   26.50  
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Rotweine: Frankreich Fortsetzung 37,5cl 50cl 75cl 
  
 Languedoc-Roussillon 
2017 Syrah Pays d'Oc, Les Jamelles   9.90  
2016 Mourvèdre Pays d'Oc, Les Jamelles   9.90  
2017 Cabernet/Merlot Sélection Spéciale Pays d'Oc, Les Jamelles   17.00 
2016 Ecluse de la Méditerranée, Grenache/Syrah/Mourvèdre, Les Jamelles   19.00 
2016 Ch. Raissac Belmont (Syrah/Grenache)   14.00 
2016 Domaine Castan Lou Crès, Saint-Chinian (Syrah/Grenache)   21.00 
2016 Domaine Castan Amètla, Languedoc (Syrah/Grenache/Carignan)   25.00 
 
 Côtes Catalanes 
2016          Saint Genis des Tanyères (Syrah/Grenache)   16.50 
 

2015 Corbières Fond Cyprès (Grenache/Syrah/Carignan)   23.50 Bio 
2015         Fond Cyprès Le Grenache du bois Saint-Jaume   21.50 Bio 
2017 Minervois Ch. de Paraza   7.50 
2015 Côtes Catalanes L'Enfant Perdu, Domaine des Enfants   31.00 Bio 
2010 Clôt de l'Amandier, Mas du Soleilla (Syrah/Grenache)   52.00 Bio 
 

 Cahors 
2015 Pourpre de Lagrézette, Domaine Lagrézette (Malbec/Merlot)   11.00 
2010 Ch. Lagrezette Cru d'Exeption (70 % Malbec/26 % Merlot/Tannat)   28.50 
2007 Clos Triguedina Probus, Jean-Luc Baldès (Malbec)   35.50 
 

 Côtes de Gascogne 
2017 La Gascogne Tannat/Merlot, Alain Brumont   11.00 
 

 Madiran 
2014 Ch. Montus (Tannat), A. Brumont   28.00  
2009 Ch. Montus Cuvée Prestige, A. Brumont   45.50 
2008 La Tyre Montus, A. Brumont   103.00 
 

 Ariège 
2013 Nez Creuz (Merlot/Tannat) Dominik Benz   23.00 Bio 
2013 Le Roi (Tannat) Dominik Benz   32.50 Bio 
 

 Bordeaux 
2014 Ch. Fontblanche, Moulon (70 % Merlot/25 % Cab-Franc/5 % Malbec)   12.00 
2015 Ch. Montlau, Moulon, Bordeaux supérieur (66 % Merlot/32 % Cab-Franc)   17.50 
2010 Ch. Montlau Hors Série, Moulon, Bordeaux supérieur (66 % Merlot/32 % Cab-Franc)   41.00 
 

2010 Graves: Ch. La Garde rouge, Pessac-Léognan   33.50 
 

2009 St-Emilion: Ch. De Bellevue, Lussac-St-Emilion, Fam C. Châtenoud   24.50 Bio 
2011  Clos St-Julien, Grand Cru   65.00 Bio 
 

 Pomerol: 
2006  Ch. Gazin   97.50  
 

2014 Médoc: Ch. Citran, Haut-Médoc, cru bourgeois supérieur   29.00 
2014  Ch. Reverdi, Listrac-Médoc, Cru bourgeois supérieur   20.00  
 

06/08 Margaux: Ch. Prieuré-Lichine 4ème grand cru classé   68.-/54.-  
10/12  Ch. Rauzan-Gassies, 2ème grand cru classé   81.-/55.-  
 

2006 St-Julien: Ch. Lagrange, 3ème grand cru classé   77.00  
2012  Sarget du Ch. Gruaud-Larose, St-Julien   35.00 
2009  Ch. Ducru-Beaucaillou, St-Julien, 2ème grand cru classé   450.00  
 

2012 St-Estèphe: Ch. Phelan-Ségur   44.50 
2016  Ch. De Pez, cru bourgeois exceptionnel   55.00 
2009  Ch. Les Ormes de Pez, cru bourgeois   53.00 
2008  Ch. Sociando-Mallet   49.00 
 

 Pauillac:  
2004  Ch. Pontet-Canet, 5ème grand cru classé   99.00 Bio 
 

2012 Moulis: Ch. Poujeaux, Cru bourgeois   37.00 
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Rotweine: Österreich, Deutschland, Libanon, USA, Argentinien, Chile, Australien 37,5cl 50cl 75cl 
 
 
ÖSTERREICH 
 Niederösterreich 
2015 Samt + Seide, Carnuntum Blaufränkisch, Dorli Muhr   19.50 
2017 Blauer Zweigelt Klassik, Carnuntum, Artner   16.50 
2015 Cuvée Carnuntum (Zweigelt/Blaufränkisch), Artner   15.50  
2015 Cuvée Barrique (Zweigelt/CS/Blaufränkisch), Artner   21.00  
14/15 Amarok Carnuntum, Artner (Zweigelt, Blaufränkisch, Merlot, Syrah)   29.00 
2008 Massive.a (Zweigelt/Syrah/Merlot), Artner   78.00 
 

 Burgenland 
2016 Zweigelt Neusiedlersee, Heinrich   17.50  
2012 St. Laurent Neusiedlersee, Heinrich   23.00  
2012 Pannobile (Zweigelt/Blaufränkisch) Neusiedlersee, Heinrich   34.00 
2007 Gabarinza (Zweigelt/Blaufränkisch/Merlot) Neusiedlersee, Heinrich   55.00 
2011 Salzberg (60 % Merlot/30 % Blaufränkisch/10%Zweigelt), Heinrich   125.00 
2012 Perwolff Blaufränkisch, Krutzler, Südburgenland   66.00 
2016 Moric, Blaufränkisch, Roland Velich, Neusiedlersee Hügelland   21.00 
2011 Moric, Blaufränkisch Reserve, Roland Velich, Neusiedlersee Hügelland   36.00 
09/11 Moric, Neckenmarkt Alte Reben Blaufränkisch, Roland Velich   95.00 
 
GEORGIEN 
 Mukuzani Iveria, Kakhetian (Saperavi)   15.00 
 
LIBANON 
2006 Ch. Musar, Bekaa Valley, S. Hochar   35.00  
 
USA 
 Kalifornien 
2012 Hess Collection Cabernet-Sauvignon, Mt. Veeder   49.90  
 
 

ARGENTINIEN 
2018 Mendoza Ojo de Agua Malbec, Dieter Meier   15.50 Bio 
2017  Ojo de Agua Cuvée (Malbec/Cab.-Sauv.), Dieter Meier   15.50 Bio 
2016  Ojo de Agua Cuvée Spéciale (Malbec/Cab.-Sauv./Merlot), Dieter Meier   24.50 Bio 
2017  Puro Malbec, Dieter Meier   18.00 Bio 
2017  Puro Corte (Mal/CS/Merl), Dieter Meier   19.50 Bio 
2015  Puro Corte d'Oro (Mal/CS), Dieter Meier   29.00 Bio 
 
 

CHILE 
2014 Casillero del Ciablo Carménère, Concha y toro   10.50 
2014 Alpha, Cabernet-Sauvignon, Colchagua Valley, Montes   21.00 
2008 Almaviva Puente Alto (CS/Carmenère/Cab-Franc), Rothschild/Concha y Toro   109.00  
 
 

AUSTRALIEN 
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OFFENWEINE 20/25cl 50cl 100cl 
 
Sauser aus Italien, rot, nicht pasteurisiert   5.00 
Sauser aus Schinznach, weiss, nicht pasteurisiert   7.50 
 
Weissweine 
 La Côte 2.40 4.90 8.80 
 Féchy 3.00 6.50  
 Epesses, Fonjallaz  10.00  
 St-Saphorin, Fonjallaz  9.00  
 Fendant   11.00 
 Chardonnay du Valais, Cave du Tunnel, Jacques Germanier  9.00 
 Zürcher Weinland Riesling x Sylvaner, Kindhauser 25cl: 4.00 7.00  
 Chardonnay Friuli Grave  5.00 
 Pinot grigio, Grave del Friuli  4.90  
 Fondue Vin blanc d'Europe  3.10 4.00 
  
Rotweine 
 Wilchinger Beerli, Hedinger 25cl: 3.20 6.50  
 Zürcher Weinland Klevner  6.50  
 Pinot noir de Sierre, Vocat, Wallis  7.50 
 Rosé Oeil de Perdrix du Valais, Giroud, Wallis  6.50  
 Merlot Ticino, Delea  6.50  
 Cannonau di Sardegna  6.00   
 Jumilla   4.30  
 Navarra Ronda, La Cascajera  4.50  
 Montagner   3.70 
 

SCHAUMWEINE 37,5cl 75cl 150cl 
 
2016 Cidre Fermier, Domaine L. Dupont, Normandie  13.00 
 
 Truttiker Blanc de Pinot blanc brut, Zahner  22.00 
 
Pet-Nat (Pétillant Naturel) Piu Piu Riesling Mosel, Fio Kettern Niepoort  23.50 
 
Rotari Trento brut, Cuvée 28, Metodo classico (Chardonnay) (9g/l)  17.00 
Monfort Monfort Brut, metoto clasico, Trento (6g/l)  22.50   
 Rosé Monfort brut, Trento (6 g/l)  27.00  
Franciacorta brut, Cà del Bosco, cuvée prestige, Lombardia (4g/l)  38.50 
 Antica Fratta brut (Chardonnay/Pinot-noir)(6,5g/l) 15.50 26.00  
 Antica Fratta brut Essence Satèn (Chardonnay) (4,8g/l)  29.00 
Prosecco  2017  Canella sup. extra dry Conegliano Valdobbiadene (17g/l) 20cl: 6.20 16.50  
 2017 Collalto sup. extra dry Gaio Conegliano Valdobbiadene (15g/l)  14.50 33.50 
 San Simone brut, il Concerto  14.00  
 San Simone frizzante Colli di Trevigiani 8.00    
 Moscato d'Asti Solatio, Roberto Sarotto  12.00  
 
Cava Mont Marçal Extremarium, Brut Reserva, Penedés (8 g/l) 9.50 14.00 29.00  
 Cava Segura Viudas, Reserva heredad, Penedés  35.50 68.00  
 
Champagne Jacquart brut mosaïque (8 g/l) 27.50  99.00 
 Jacquart brut Signature (6g/l)  46.50 
2009 Jacquart Blanc de Blancs, Jahrgang (6-7 g/l)  70.00 
 Jacquart brut, rosé (9 g/l)  58.00 
2010 Jacquart Cuvée Alpha (8 g/l)  140.00 
 
 Virginie T. brut (9,5 g/l)  37.50 
    
 Philipponnat brut  49.00 102.00 
 Philipponnat brut  300cl: 320.00 
   
 Louis Roederer brut (9 g/l) 28.00 49.90 
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GROSSFLASCHEN (ohne Süss- und Schaumweine) Originalverpackung Inhalt Fr.  
 
 Schaumweine 
2013 Prosecco Canella sup. extra dry Conegliano Valdobbiadene  150cl 36.00 
 Champagne Philipponnat brut  150cl 102.00 
 Champagne Philipponnat brut  300cl 320.00 
 
Weissweine 
14/15 Zürichsee Räuschling R3, Meilen/Stäfa  150cl 87.50 
2016 Châteauneuf-du-pape Domaine St-Préfert, Vieille Clairettes roses, Cuvée Spéciale  150cl 219.00 Bio 
 
Rotweine 
 Schweiz 
2013 Eglisauer Pinot noir Barrique, Pircher  150cl 66.00 
2013 Zürichsee Pinot noir Barrique, Lüthi  150cl 82.00 
 
 Italien 
2016 Chianti Gonfalone, Tambusti Fiasco-Korbflasche 150cl 15.50 
2014 Barbera d’Alba Ruvei, Marchesi di Barolo (Barbera/Nebbiolo) Holzkiste 150cl 39.00 
2012 Barolo Cannubi, Marchesi di Barolo Geschenk-Karton 150cl 95.00  
 Saffredi, Le Pupille, Maremma, Toscana  150cl  
2014 Edizione 5 Autoctone, Farnese Holzkiste 150cl 64.00 
2012 Edizione 5 Autoctone, Farnese Holzkiste 300cl 125.00  
2013 Primitivo di Manduria Silentium  150cl 32.50 
2016 Negroamaro Salento Mavrio, Apulien  150cl 36.00 
2016 Negroamaro Salento Mavrio, Apulien Holzkiste 150cl 46.00 
2016 Negroamaro Salento Mavrio, Apulien Holzkiste 300cl 80.00 
2014 Rocca Rubia, Carignano Riserva, Santadi  150cl 39.50 
2014 Terre Brune, Carignano del Sulcis Superiore, Santadi  150cl 95.00  
  
 Spanien 
2015 Ercavio Roble, Mas que Viños, Toledo  150cl 27.50 
2013 Rioja Coto de Imaz Reserva  150cl 33.00 
2015 Carramimbre Crianza, Ribera del Duero  150cl 48.00 
2008 Dominio de Valdepusa Emeritus, Marques de Griñon Holzkiste 150cl 112.00 
2010 Dominio de Valdepusa Petit Verdot, Marques de Griñon Holzkiste 150cl 64.00 
2015 Veran Biniagual, Mallorca Karton 150cl 62.50 
 
 Frankreich 
2015 Ariège Fait du Bruit Merlot, Dominik Benz  150cl 40.00 
2011 Mas du Soleilla Clôt de l'Amandier, Coteaux du Languedoc, la Clape  150cl 90.00  
2010 Vougeot rouge, Clos du Prieuré, Domaine de la Vougeraie  150cl 119.00  
2011 Gevrey-Chambertin, Jaffelin Holzkiste 150cl 86.00 
2013 Châteauneuf-du-pape, Ch. De la Gardine Holzkiste 150cl 85.00  
2014 Ch. Montlau rouge, Bordeaux supérieur, Moulon  150cl 39.00 
2008 Ch. De Bellevue, Lussac-St-Emilion  150cl 58.00 
1999 Ch. Kirwan, Margaux 3ème grand cru classé  300cl 210.00 
 
 Österreich 
2011 Blaufränkisch Burgenland, Moric  150cl 45.00 
2009 Neckenmarkt Alte Reben, Blaufränkisch, Burgenland, Moric  150cl 200.00 
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SÜSSWEINE + WEINSPEZIALITÄTEN 37,5cl 50cl 70/75cl 100cl 
 
2016 Truttiker Essentia (Riesling x Sylvaner), Zahner, Zürich 19.00     
2018 Zürichsee Scheurebe, Lüthi 29.50 
  
2007 Vin Santo Trecciano, Toskana 18.00   
 
2011 Ch. La Rivière, Sauternes (2012:)17.00  33.00  
06/09 Ch. Nairac (Sémillon/Sauvignon/Muscadelle), Barsac-Sauternes 35.60/38.-- 2006: 76.50  
2000 Ch. Coutet 1er Cru Classé, Barsac-Sauternes   64.50  
 
2010 Goldtröpfchen Riesling Auslese, Lothar Kettern, Mosel   36.00 
2012 Eiswein Cuvée (Gr-Velt/Scheurebe/Welschriesling) Kracher, Burgenland 32.50    
  
2009 Ruster Ausbruch Essenz Emilia, Feiler-Artinger, Neusiedlersee  36.00     
 
Marsala (Italien) 17 Vol %    12.50 
 
Madeira (Portugal), 18 Vol %    19.00  
 
Portwein White, Ramos Pinto   19.50  
 White (süss), Lagrima, Ramos Pinto   19.50  
 Ruby Port, Ramos Pinto   16.70   
 Tawny Port, Ramos Pinto   17.50  
 LBV (Late Bottled Vintage) Ramos Pinto   28.50  
 LBV (Late Bottled Vintage) Niepoort 23.30    
 10-jährig Tawny, Quinta da Ervamoira, Ramos Pinto   34.50  
 20-jährig Tawny, Quinta da bom retiro, Ramos Pinto   71.00  
 30-jährig Tawny, Ramos Pinto   93.00 
 
Sherry (Spanien) Fino Elegante Gonzalez Bayss   9.00   
 Fino Manzanilla La Guita 9.00 
 Fino El Maestro Sierra   22.50  
 Fino Tio Pepe, Gonzalez Byass   16.80   
 Medium Amoroso El Maestro Sierra   25.00 
 Amontillado del Duque (mind. 25-jährig) Gonzalez Byass   58.00   
 Oloroso Apostoles (mind. 25-jährig) Gonzalez Byass   58.00 
 Pedro Ximenez El Maestro Sierra   26.50 
 
Wermuth 
 Punt E Mes Carpano, 16 Vol %    12.00  
 Martini Bianco, 15 Vol %    12.80 
 Mancino Secco, 18 Vol %   30.50  
 Mancino rosso Amaranto, 16 Vol %   32.00  
 Noilly Prat extra dry, 18  Vol % 10.00   19.00 
 Gents, Swiss Roots + Herbs Wine, 18,5 Vol %   35.00 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Für unser Spirituosensortiment verlangen Sie bitte die Spezialpreisliste. 
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